
 

Buffet dinner 
Gli Antipasti 

Flan di baccalà e patate con mousse di ceci e mentuccia romana 
Ovoline di bufala su prato di basilico e pomodorini Pachino 

Parmigiana di zucchine (monoporzione) 
Hummus di ceci e crostini di pane 

***  
 

I primi 
Lasagnette cacio e pepe, con cernia filangè di zucchine romanesche e fiori di zucca 

Corone di riso allo zafferano con zucca gialla e funghi porcini 
***  

 

I Contorni 
Castelletto di verdure gratinate 

Patate nocciola al forno 
***  

 

Dopo le ore 24.00… 
Cotechino e lenticchie 

***  

 

I Dolci 
Panettoni artigianali con fonduta al cioccolato dell’Ecuador 

Torrone al cioccolato morbido e non 
Torrone bianco morbido e non 

Pandori artigianali 
Frutta fresca di stagione 

Dalla cantina 
Prosecco Brut 

Vino bianco DOC selezione Cristal 
Vino rosso DOC selezione Cristal 

***  
 

Soft drinks 
Acqua minerale frizzante e non 

Caffé 
***  

 

E’ compreso: 
Mise en place 

Tovagliati di fiandra 
Tavolini d’appoggio 

Attrezzatura monouso fusion 
 


